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Verse pasta in 
een handomdraai

Uw verdeler:

Kattestraat 81, B-8520 Kuurne 
+32 (0)56 72 36 30 | eva@stroomop.be

stroomop.be   |   www.backdorf.de

Stroomop

se
p

te
m

b
er

 2
0

19



Zelfgemaakte pasta is een droom: zeer eenvoudig, een 
minimum aan ingrediënten en zalig lekker. Steeds meer 
mensen willen vandaag de dag weten wat er in hun 
voedsel zit. Alternatieve soorten pasta zoals boekweit, 
spelt e.d. kosten handenvol geld in de handel, terwijl 
het zo eenvoudig en goedkoop zelf te maken is! Met dit 
toestel in uw keuken kunt u eindeloos variëren, mede 
dankzij het gamma aan beschikbare matrijzen (pasta-
vormen). Pasta per tutti!

Eenvoudig gebruik
›› Ingrediënten in mengbakje bovenaan  

(griesmeel, eieren of water, evt kruiden)

›› 8 à 10 minuten laten mengen

›› Om de pastavorm te bepalen kies je de juiste matrijs

›› De pasta wordt onder druk uit de machine geperst

Professionele matrijzen
De matrijzen zijn ontwikkeld door gespecialiseerde 
fabrikanten en zijn eigenlijk ontworpen voor de  
productie-installaties van de groothandel- 
producenten van pasta. Ze zijn van de hoogste  
kwaliteit, geïnspireerd door de zware bronzen uit-
voering en bieden grote variëteit. In ons matrijzen- 
assortiment vind je voor elke smaak iets. Je kan er 
steeds andere aankopen.

Toestel LUNA
›› Jong en modern design
›› Geschikt voor kleine en middelgrote huishoudens
›› Kwalitatief en duurzaam materiaal
›› Drie beschikbare kleuren 
›› Zeer gebruiksvriendelijk  

(slechts drie knoppen: mengen, persen en stoppen)

›› Onderhoudsvriendelijk 
›› Tot 1,5 kg verse pasta per uur
›› Grote verscheidenheid aan matrijzen (pastapatronen) 
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Aanbevolen combinatie:

Kneedmachine 
ALPHA 

Elektrische steenbakoven 
MONO


